
ACTIVITE : RECETTE DE MERINGUES CROUSTILLANTES
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 C1  S’approprier
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 C2 Analyser et raisonner
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 C3 Réaliser
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 C4 Valider
	[image: image8.png]


 Co Communiquer
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SITUATION :
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PROBLEMATIQUE : Léa aura-t-elle suffisamment d’œufs pour réaliser la recette de meringues pour le repas de fin d’année de sa classe ?
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 Proposer (sans la réaliser) une démarche permettant de répondre à la question posée :

PREMIERE PARTIE : 
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 1. Déterminer le nombre total de meringues à réaliser par Léa pour son repas de fin d’année.
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 2. Indiquer le nombre de blancs d’œuf nécessaires à la réalisation de 20 meringues ?

Plusieurs méthodes de résolution du problème sont envisageables.
[image: image13.png]


 3.1.  Première méthode : Compléter le tableau de proportionnalité ci-dessous, puis calculer en utilisant le produit en croix le nombre nécessaire d’œufs à la réalisation des meringues pour le repas de fin d’année de Léa :
	Nombre de meringues à réaliser
	20
	

	Nombre de blancs d’œufs nécessaire
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 3.2. Deuxième méthode : Calculer le coefficient multiplicateur permettant de passer de 20 à 70 meringues, puis calculer le nombre nécessaire d’œufs à la réalisation des meringues pour le repas de fin d’année.
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 3.3. Troisième méthode : Calculer le nombre de meringues que l’on peut réaliser avec un seul œuf, puis avec les 12 œufs de Léa.
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 4. Répondre à la problématique : Léa aura-t-elle suffisamment d’œufs pour réaliser la recette de meringues pour le repas de fin d’année de sa classe ? Préciser la méthode choisie parmi les précédentes.
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 5. Déterminer (par l’une des méthodes) les quantités de sucre et de sel nécessaires à la réalisation des meringues pour le repas de fin d’année de Léa.
DEUXIEME PARTIE :
En se rendant sur le site Marmiton.org, Léa se rend compte que le site propose le calcul automatique des ingrédients en fonction du nombre de meringues à réaliser.
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 1. Vérifier que les réponses obtenues dans la première partie de l’activité correspondent.

Expliquer la différence de résultat pour les pincées de sel.
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 2. Comment le site calcule-t-il ces nouvelles quantités ? 
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 3. Citer des logiciels de programmation : 
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 4. Voici la programmation sur le logiciel Scratch permettant de déterminer le nombre d’œufs nécessaires en fonction du nombre de meringues souhaitées :
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Compléter l’algorithme ci-dessus afin d’obtenir également les quantités de sucre et de sel. Pour cela, écrire les instructions à ajouter à droite du programme et indiquer par une flèche l’endroit où les insérer. 

5. Voici la programmation sur le logiciel Python permettant d’obtenir tous les ingrédients de la recette de meringues :
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import math

meringue_initiale = 20
oeuf = 4

meringue_souhait = int(input(" Entrez une valeur :"))

coef = meringue_souhait / meringue_initiale
oeuf = oeuf * coef

sucre = sucre * coef

sel = math.ceil(sel * coef)

print(“Vous avez besoin de *,str(oeuf),” eufs, *,str(sucre),
g de sucre et ",str(sel),” pincées de sel.”)
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 5.1. Le nombre d’instructions sur Python est-il le même que sur Scratch ?
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 5.2. L’ordre des instructions est-il le même que sur Scratch ?
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 5.3. A quelle(s) ligne(s) de Python correspondent les deux instructions [image: image27.png]pr—

mette b merogues shatios = 3 répemse



  du programme Scratch ?
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 5.4. Que signifie « math.ceil » sur la ligne 15 dans Python concernant le sel ?
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 5.5. Que signifie l’instruction « print » dans Python ?
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 5.6. Que signifie l’instruction « str » dans Python ?
REMARQUES : 

Dans le logiciel Python, l’instruction « int » est à utiliser si on attend un nombre entier, « float » si on attend un nombre réel. 

L’instruction « input » est à utiliser pour inviter l’utilisateur à entrer une valeur.
	La classe de Léa organise un repas de fin d’année. 


Léa se propose de réaliser des meringues pour les 35 élèves de sa classe. Elle compte 2 meringues par personne et dispose d’une douzaine d’œufs.


Après une recherche sur Internet, elle trouve cette recette de meringues croustillantes : 








Etape 1


Sortir les � HYPERLINK "https://www.marmiton.org/magazine/tendances-gourmandes_oeufs_1.aspx"��œufs� minimum 15 minutes avant de préparer les meringues pour qu’ils soient à température ambiante. 


Etape 2


Bien séparer les blancs des jaunes.�Ajouter une pincée de � HYPERLINK "https://www.marmiton.org/magazine/plein-d-epices_sel_1.aspx"��sel� et battre les blancs en neige bien ferme. 


Etape 3


Ajouter le � HYPERLINK "https://www.marmiton.org/magazine/tendances-gourmandes_le-gout-des-sucres_1.aspx"��sucre� très lentement tout en continuant à battre les blancs en neige. �


Etape 4


Préchauffer le four à 120°C (thermostat 4). �Sur une plaque recouverte de papier cuisson, déposer des petits tas de � HYPERLINK "https://www.marmiton.org/recettes/recettes-incontournables-detail_meringue_r_12.aspx"��meringue� en les espaçant légèrement les unes des autres. 


Etape 5


Enfourner entre 30 minutes et 1h, en laissant le four entrouvert, selon la cuisson souhaitée, bien blanches, moelleuses,  rosées et craquantes. �


Etape 6


A la sortie du four, décoller les meringues de la feuille de papier cuisson et les déposer sur une grille pour les laisser refroidir. 
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